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A Uno de los tesoros gastronémicos de “especialidades” de cada bar. Muchos > 0 5
Donostia-San Sebastian son sus famosos ~ bares tienen su pintxo estrella. R ﬂ - 1 Iy
pintxos, miniaturas culinarias que van ; - L e =
desde el alimento més sencillo, hasta {CON QUE ACOMPARNAR AL PINTXO? RUTAA S “ ] s
pequefias creaciones de alta cocina. Para poder visitar diferentes PARTE VIEJA s _ S L é.
;IR DE PINTXOS? establecimientos, la costumbre es pedir N\ P|ntx9 estrella: Habanlt.a N Pintxo estrella: Foie a la plantxa, con confitura Pintxo estrella: tortitas Avenida XXI. :
é ? bebidas de poca graduacién o pequeias L \/Q E: meJor'exponsnteldel mett;(O tradicional \l(su de pimientos rojos, almendras fritas y reduc- Desayunos desde las 07.00 am, comidas y
Ir de pintxos es un acto social yuna  cantidades de bebida, como por ejemplo PART E VI E D g;%ggté‘;?l(ﬂz degln :;tear'ca?jo aLrgamrr;azra rsne[;e'fc}/én cion de oporto. meriendas. Mend del dia, plato del dfa.
forma de conocer nuestra cultura, un “zurito”, vaso con pequefia cantidad de Q<<, e de vinos e barra Lamay f\a[jdle plntxots, con toqui Arlldaluz Y Restaurante Barra de pintxos. Terraza climatizada acristala-
B espectéculo que combina risas, cerveza, sidra, bebida tipica del Pais S O ' ndaluz con tecnicas actuales. da en plena avenida.
conversacion, movimiento y diversion. Vasco, con poca graduacion, derivada de S X 1S Mayor, 21 - Tel. 943431073 Av i :
’ PR . da. de Zurriola, 4-Tel. 9432913 33 Avda. de la Libertad, 21 - Tel: 943 42 60 54
Se recomienda visitar 4 o 5 bares y la Ta?zgna, 0 té:akoll., vino bléinco.Joven Q ,\/Q’ ’o,y 7 WWw.casavergara.es www.vientosur.es www.farfalle.es
i i afrutado con denominacion de origen. Miércol )
S:g:sg;gél(; (:2512;)1(())5 con una bebida en y g k/ & fercoles & No cierra & Domingo y festivos (excepto 20 enero y 15 de agosto)
imiento.
& establecimiento. SUGERENCIAS / RUTAS 4
Existen pintxos “frios”, dispuestos en la ..
barra y que pueden “cogerse” e== Ruta 1: Parte Vieja Pintxo estrella: brocheta de solomillo con RUTAB
directamente de la barra y “calientes” e oo Ruta 2: Parte Vieja y Gros Gernika y patatas fritas. RUTAC ROJO Y NEGRO
c (ver los listados dispuestos en carteles Ruta 2: Centro - Area RomAnti [601f Restaurante con comida tradicional vasca. PARTE VIEJAY GROS " :
o0 en pizarras de cada bar). n Rua 3: Lentro ca Romanhica G Ros EI mejtorjalmétrjl y Ior(rjlojgbtngo. CENTRO -AREA ROMANTICA | —
. spectacular barra de pintxos.
Como sugerencia, deberian probarse los (Ver las diferentes rutas marcadas m P P n LA VINA BAR o B e
pintxos calientes o preguntar por las en el mapa) m‘i{eé‘fﬁgt&ég% 943426394 r-?_‘rﬂ_ s Mg .
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a n CASA GANDARIAS - . queso emmental en tempura © SOXLNIdIASYLNY E
D - L & Bar restaurante situado en el centro de .
o ‘ . : 3 Donostia. Cocina tradicional vasca. Gran ~ SIINVINVLISIH A
' Pintxo estrella: canutillo de queso y anchoa. s il variedad tanto en pintxos frios como en pintxos SIIVE 09 NOD ONV'1ld
' Gran variedad de sabrosos pintxos en la calle Pintxo estrella: Trainera. Chipiron y gamba a calientes. Cocina abierta desde las 8.30 hasta
més tradicional de la Parte Vieja donostiarra. la plancha sobre base de jamén. las 23.30 de forma ininterrumpida.
] Cocina tradicional. Especialidad en pintxos frios y , .
! | | | amf égs‘;zt& j"tl?lavzf é‘gﬂi“ g calientes, productos ibéricos, restaurante a la carta. \?vwwMg;?raclein;gE:egs% 431862 .
Lunes .
) ) ) ) Elkano, 7-Tel: 94342 28 66 8 vociera QH J_SVD
Pint trella: llera de buey. ;
3 SAN S E BASTIAN CAP ITAL GASTRO N o Mi CA Glrralnx:u:[sid;ed:picr?tr;(;secrjliezt:sez frios elabo- mesonmartin.con 4 v
Iy .
San Sebastian, cuna de la reconocida recorrer la Parte Vieja en busca de su rades en casca. Tambibén e un(;(e)staurante BARBARTOLO B romns & o S I n D
» tradicional. Cocina abierta de 11h a 00h. _ 2 s -
cocina vasca es una ciudad que respira pintxo favorito, visitas guiadas : m SM CAFE BAR o 2 v
gastronqmia, reconocida ) gastronomicas, catas de vino, talleres de a,lwa,eri%g;i?raznate;slndgaﬁaizcgfnéz m CAFETERIA IOMBI 2 o =
internacionalmente, por ser la capital del  a}ta cocina, o disfrutar de la tradicional i B N . ’ - 5 ]
pintxo, por sus 16 estrellas Michelin, por experiencia de comer en una sidreria = o clerra ® ,
. 0 i >
la gran calidad de sus restaurantes y por vasca y probar la sidra de las barricas... o
cuidar su producto de temporada. . .. =
Por ello en San Sebastian se disfruta de Para mas mformz‘tc'l on.y reservas = H DAKARA BI Pintxo estrella: foie a la plancha.
una gran variedad de actividades recomendamos visitar: = Gran variedad en pintxos calientes y frios. ' Pint trella: brick d b
relacionadas con la gastronomia, desde www.sansebastinturismo.com = Cocina tradicional vasca. Amplitud y comodidad. o (TI:I';(E:' ?)?e:nei oa(ie ;Iicntxoesp:;(r)rgégét_)]am a. Cocina
L Fermin Calbetén, 36  Tel: 943 42 02 79 Pintxo estrella: lombi. 0 Martin. Gr BAR-RESTAURANTE i
%) \ ermin : : ' o Dentro del mercado de San Martin. Gran terraza abierta
<< : www.casabartoloetxea.com Desayunos, barra de pintxos, mend del dia con cubierta climatizada 24 mesas. Horario inin- todo el dia
o “ i h Verano no cierra. Resto afio, cierra Martes. Eﬁr;caat?zoagg;c?ef—?gg; é%s|g|’g|s‘—;zcaarcti%£§g; terrumpido de comida. Especialidad en platos 11 mafana a
\ : binados, sandwiches y ensaladas.
\\ En el centro com ' 12 noche
s JETT '
IZKINA Urbieta, 6 - Local 20, C.C. San Martin
ﬂ \2\} Pintxo estrella: taco de solomillo con foie y Plaza %%G';Pgékngav 15-Tel: 943428423 Tel:94342 76 10
- reduccion de frutos del bosque. 'H" " - WWW.lombi. ) )
S > Gran variedad de pintxos elaborados, de cocina V. - i & No cierra & Domingoy fesivos
(R y los mejores bocatas de la Parte Vieja. i,""
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Q = . Cocina tradicional y nueva cocina vasca. Menu
,CD sl AFUEGO NEGRO degustacion y mend para grupos.
<</Q3\ = Fermin Calbeton, 4 - Tel.: 943 42 25 62
\&V‘Q\Q\ (; S & Martes noche y miércoles 0 50
\}‘ dJ] = ; . 5 . Pintxo estrella: bacalao confitado a baja
QV @ Pintxo estrella: antxoa en salazon del cantd- temperatura
) %o HOND’E’* n HAIZEA brico con guindilla y pimiento verde confitado. A pe i en oridinales bintxos d y
= . specialidad en originales pintxos de creacion.
LA CON CHA [s5) Pequefio txoko gastrondmico con 5 mesas.
PASED DE ((\ IRUN § Productos de temporada. Gran variedad de San Martin. 30~ Tel: 943 42 83 16
/% DONOSTIA Pintxo estrella: aceitunas con vermd; aceitu- I/ pescados y carnes. e
SAN SEBASTIAN PASAIA LEZO — nas gordal rellenas con gel de vermouth. + 4 : i
tl Aot Come, bebe, escucha, mira y aprende. Una Bergara, 3-Tel. 94342 98 15 8 voningo
cocina original y divertida pero respetuosa con i & Domingo y festivos
4 el producto y la tradicion. I
. Restaurantes cercanos
4 . Pintxos [ | iy I Noche 31 de quosto, 31-Tel: 650 135373 Pintxo estrella: brick de bacalao.
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estrellas Michelin lect Lunes . . 7
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RESTAURANTES
CON ESTRELLAS
MICHELIN

il NS

Situado en la ladera del monte Igeldo con gran-
des ventanales sobre el mar. Salones privados.
3 estrellas Michelin.

PO del Padre Orkolaga, 56 (Igeldo)
Tel: 943311209
www.akelarre.net

& De enero a junio: domingo noche, lunes y martes
De julio a diciembre: domingo noche y lunes

hA
% 80 pax y para eventos hasta 140 pax V N O

B Arzak Kk

- | g
Cocina de autor, vasca, de investigacion,
evolucién y vanguardia. 3 estrellas Michelin.
Avda. del Alcalde José Elosegi, 273

Tel: 94328 5593
www.arzak.es

% 90 pax

& Domingo y lunes

B MarTinBERASATEGUI *%%

Restaurante Martin Berasategui, 3 estrellas
Michelin, a 8 Km de San Sebastidn. Una cocina li-
gera, imaginativa, fresca e inmediata, enraizada
en su entorno, elaborada con exactitud, servida
en una atmdsfera de confort pleno que atrapa.

Loidi kalea, 4. Lasarte-Oria. Tel.: 943 36 64 71
www.martinberasategui.com
% 50 pax

h Domingo noche, lunes y martes

MUGARITZ *k

2 estrellas Michelin.

Otzazulueta Baserria, Aldura Aldea, 20. Errenteria
Tel.: 94352 2455.  www.mugaritz.com

h Domingo noche, lunes todo el dia y martes mediodia

% 40 a la carta - 185 pax V s; O

men(s concertados

RESTAURANTES
ENSAN
SEBASTIAN

AMETZAGANA

£ ’
W |
Tipica cocina Vasca con toques de autor,
productos de temporada y de gran calidad,
al igual que la presentacion de platos y la
atencion del cliente. Parque infantil y zonas
ajardinadas. Fines de semana servicio de
animacién infantil.

Camino de Uba, 61 - Tel.: 943 4590 92
www.ametzagana.com

& Domingo noche

dan 7 pax Brveo

ANDRA MARI

=R > I

Gastrobar de referencia en la ciudad, cerca del
Kursaal, atina tradicion y una moderna puesta
en escena de su singular cocina y variada oferta
de vinos y cocktails. Pasion por la gastronomfa

desde 1980. Alimentamos los sentidos.

Zabaleta, 42. Tel: 943 28 81 91
www.andramarirestaurante.com

h De octubre a mayo, los martes

SR 30+60 pax
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ASADOR PORTUETXE

Asador tradicional ubicado en un caserio que
es “patrimonio histérico”. Pescados, chuleta,
parrilla, mariscos y platos de temporada.

Portuetxe, 43 - Tel.: 9432150 18
www.asadorportuetxe.com

B Nevias 4l 190 pax d
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1] ASTELENA

Nueva cocina vasca. A 100 m. del Palacio de
Congresos Kursaal. Gran capacidad. Mend de
trabajo diario y mend de grupos.

Euskal Herria, 3 - Tel.: 943 42 58 67
www.restauranteastelena.com

& Domingo y miércoles noche.
Lunes dia entero

82, 40/80 pax - 3 reservados de 10 pax

B sarsarN

- ) .
En lo més céntrico de la Parte Vieja, junto al
puerto donostiarra. Especialidad en paellas,
pescados y marisco. A 300 m. del Palacio de
Congresos Kursaal.

Puerto, 21 -Tel.: 943 42 18 86
www.restaurantebarbarin.com

h Domingo noche y lunes

% 100 pax V @

BARKAIZTEGI

| hCar,
Comida tradicional. Restaurante abierto todo
el afio y sidreria en temporada. A 5 minutos del
centro de la ciudad.

Barkaizteqgi Bidea, 42 - Tel.: 9434513 04
www.barkaiztegi.com

% Restaurante 90 pax

h Domingo y festivos Sidreria 120 pax

B sernarDO ETXEA

: = ‘.’ 4
Especialidad en mariscos y pescado.
Comedores privados.
Puerto, 7- Tel.: 943 42 20 55
www.bernardoetxea.com

2 140 pax

Miércoles
noche y jueves

QB

BODEGON ALEJANDRO

Auténtica gastronomia donostiarra, elaborada
con productos de temporada que dia a dia
surte el mercado y el puerto donostiarra.

Fermin Calbeton, 4 - Tel.: 94342 71 58
www.bodegonalejandro.com

Domingo noche, Lunes, Martes noche
(Julio y Agosto: martes noche abierto).

= 1003 ¥ 0

B soKADO MIKEL sANTAMARIA

Ubicado en el mismo edificio del Aquarium, con
el marco incomparable de la bahia donostiarra
a sus pies. Comida tradicional vasca revisada y
modernizada. Especialistas en el desarrollo de la
cocina de autor en miniatura.

Plaza de Jacques Cousteau, 1 - Tel.: 9434318 42
www.bokadogrupo.com

& Domingo noche, lunes todo el dia y martes noche

& Comedor 60/70 Vs; E!

Privado con terraza 20 pax

1 : i 1H
"Mi objetivo es agasajar a mis clientes para que
se sientan como en casa"... Kristina lzagirre.
Pescados y mariscos a la parrilla, cocina vasca

con productos frescos de temporada y vistas
al mar.

P de Eduardo Chillida, 13 - Tel.: 943 31 70 96
www.branka-tenis.com

& Domingo % 90 pax

BY casacanparias

- = 4 g .9-C H
Especialidad en ibéricos, carnes, pescados y una
amplia carta de vinos. Gran variedad de pintxos
frios y calientes. Abierto todos los dias. Cocina
abierta ininterrumpidamente de 11h a 00h.

31 de Agosto, 23 - Tel.: 943 42 63 62
www.restaurantegandarias.com

& Nocierra g 80 pax s; i

E] Ecosari

Tay i gw 9C

Especialistas en cocina tradicional vasca. Merluza
ala koxkera, bacalao al pil pil. Barra de pintxos.

Fermin Calbetén, 15 Tel: 943 42 82 10

Www.egosari.es
& Miércoles noche y jueves % 65 pax

4

Cocina tradicional. Nueva cocina. Parrilla.
Especialistas en organizacion de eventos
gastronémicos.

CO lllarra, 97 - 943 21 48 94 - 647 2768 71
www.restauranteillarra.com

& Domingo noche a miércoles incluidos (excepto
para grupos)

% 160 pax (2 comedores 80 pax)

INAUSTI

i

[ | !

-l
B

S N s
Restaurante de mend del dia y menUs especiales,
ideal para grupos grandes. Répido acceso desde

la A8y laN1.Con amplio aparcamiento para
autobuses.

Zuatzu, 4 - Edif. Easo 2-3 - Tel.: 943 31 39 33
www.inausti.net

& Nocierra @R 225 pax \A

Cocina tradicional vasca desde 1947.
Puerto, 14 - Tel.: 943 42 01 80
www.juanitokojua.com

Domingo noche
y lunes noche

S 110 pax V¥

B LABOULE (cASINO KURsAAL)

Dentro de la Sala de Juegos del casino, siendo
obligatoria la presentacion del DNI o pasaporte.
Cocina tradicional con una oferta de carta o
mens concertados. Servicio hasta las 12 de

la noche.

Mayor, 1-Tel.: 94342 92 14
www.casinokursaal.com

ﬁ Domingo, lunes, martes y miércoles

& 050 VEO®

LA FABRICA

Eeasd .i'z‘.i‘ *"‘"‘-..___
Situado en plena Parte Vieja. A escasos metros
del puerto. Cocina tradicional con toques
actuales. Men(s y carta a precio cerrado.

MenUs especiales para grupos.

Puerto, 17-Bajo - Tel. 943432110
www.restaurantelafabrica.es

& Domingo noche. Verano no cierra.

fraas TEAVY @

EY LamuraLLa

o A

El mimo en tu mesa. Mezcla de tradicion y
modernidad donde se fusionan los sabores de
siempre con la creatividad en la presentacion
de los platos. Ambiente acogedor y tranquilo.

Embeltrén, 3 - Tel.: 943 43 35 08
www.restaurantelamuralla.com

& Domingo noche

%mpax o E!

BY areria

- —_— A m e
Con vistas a la bahia. Cocina contemporanea
con base tradicional.

PO de la Concha, 12 - Tel.: 943 46 24 84
www.la-perla.net

Domingo noche, lunes todo el dia
y martes noche (en invierno)

% 140 pax V

222
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Muy céntrico y en un ambiente agradable y dis-
creto, cocina tradicional exquisitamente cuidada.

Triunfo, 3~ Tel.: 943 46 23 84
www.lanziego.com

& Domingo noche y lunes noche

% 100 pax

NARRU

oGP

En el paseo de la Concha, el joven Ifiigo Pefia

cocina los mejores productos del mercado en
cada temporada. Decoracién moderna. Mend

entre semana y carta.

Zubieta, 56 - Tel.: 943 42 33 49
Www.narru.es

t Domingo noche y lunes todo el dia

% 56 pax

&K

NINEU

Propuesta culinaria de alto nivel a precios muy
atractivos con Mikel Gallo al frente de la cocina,
dirigido por Bixente Arrieta y Andoni Luis Aduriz,
lideres de Ixo grupo. Enfoque gastrondmico entre
el bistrot cldsico y la alta cocina. iConsultenos!

Avda. de Zurriola, 1-Tel.: 943 00 31 62
www.restaurantenineu.com

& 1 de enero y 25 de diciembre. Lunes

MR 170+100 pax

OQUENDO

P
Cocina tradicional con toques actuales. Gran
surtido de pintxos en la cafeteria. Bistrot con
ambiente cinematografico.

Okendo, 8 Tel.: 943 42 07 36
www.cafeoquendo.com

& No cierra
% 65 pax

REKONDO

Cocina tradicional vasca. Reconocida bodega.

PO de Igeldo, 57 Tel: 943212907
www.rekondo.com

& 80 pax

& Martes noche y miércoles

TENIS ONDARRETA

Almuerzos de reuniones y banquetes para congresos.

PO de Eduardo Chillida, 9 Tel.- 943 31 41 18
www.tenisondarreta.com

& Domingo noche
% 250 pax

TXOKO

Cocina tradicional especializada en paella, arroz
con bogavante, bacalao, pescados frescos, etc.
Ambiente popular y marinero.

Mari, 12 - Tel- 943 42 54 12
www.restaurantetxoko.com

h Domingo noche y lunes

% 75 pax

TXULETA

Especialidad en carnes y pescados a la parrilla.
Productos de primera calidad y de temporada.

Plaza de la Trinidad, 2 - Tel: 943441007
www.txuletarestaurante.com

& Invierno: lunes noche y martes. Verano: martes

VT

% 60 pax

Entre el bullicio de la Parte Vieja destaca este
local, un oasis de tranquilidad que ofrece la
posibilidad de disfrutar de lo mejor de la cocina
tradicional del pais salpicada con toques de
creatividad.

31 Agosto, 17~ Tel.: 943 42 04 34
www.restauranteurbano.com

h Miércoles no festivos y domingo noche

& 70 pax V

VIAFORA

=

Cocina mediterrénea. Especialidad en arroces.

PO Federico Garcia Lorca, 10 - Tel.: 943 47 09 89
www.viaforadonostia.com

& Lunes % 80 pax

B vientosur

B,

Bar de pintxos con toque Andaluz y Restaurante
Andaluz con técnicas actuales.

Avda. de Zurriola, 4 - Tel.: 9432913 33
www.vientosur.es

& No cierra
& 65 pax

RESTAURANTES
CERCANOS A,
SAN SEBASTIAN

B ArcuiRano

Ubicado en un edificio sefiorial frente a la gran
playa de Zarautz, junto al campo de golf. A 25 km. de
San Sebastidn. Dispone de hotel con 12 habitaciones.

Mendilauta, 13 - Zarautz

Tel.: 943 1300 00
www.hotelka.com

& Domingo noche y miércoles  Smm 80+30 pax [

A 20 km. de San Sebastian, situado al pie del
monte Jaizkibel. Vivienda rural vasca, antiguo
molino convertido en restaurante. Especialidad
en pescados. Lugar apropiado para reuniones,
convenciones y congresos.

B Jaizubia, s/n - Hondarribia
Tel: 943643194
www.bekoerrota.com

h Domingo noche y lunes

% 750 pax

BY curuTzE BERRI

A 11 km. de San Sebastian, situado en un lugar
tranquilo, en plena naturaleza. Restaurante: cocina
tradicional, nueva cocina vasca, especialidad en
caza de temporada. Hotel con 31 habitaciones.

Plaza Bizardia, 7 - Oiartzun
Tel. 94349 06 25
www.gurutzeberri.com

& Lunes % 450 pax V

B MariNaBERRI

) .7‘? ]

« sy diann

Situado en el Puerto Deportivo de Zumaia, con
grandes ventanales y magnificas vistas. Lugar idoneo
para congresos, convenciones y reuniones. Cocina
tradicional e innovadora.

Puerto Deportivo, s/n - Zumaia
Tel.: 9438656 17
www.marinaberri.com

& Domingo noche y lunes todo el dia

S 280 pax; Sidreria: 150 pax V¥ O

COCINA
INTERNACIONAL

BARBAKANA

L 18
Platos combinados, bocadillos, ensaladas,
sandwiches de tamafio extra grande. Materias
primas seleccionadas de primera calidad. Todos
los platos de la carta para servicio a domicilio.

San Jerénimo, 20 - Tel.: 943 42 11 27

ﬁ No cierra

& 2 comedores: 20 pax cada uno

VT E

Restaurante de cocina oriental en general.
Paseo de Salamanca, 1 - Tel.: 943 42 42 05

www.tsitao.com

& No cierra % 85 pax

VEGETARIANOS

Fusion de sabrosa comida VEGETARIANA y
cocina CONTEMPORANEA. Productos integrales
y bioldgicos. Espacio coqueto y agradable, luces
tenues, velas e inciensos. Atencién cercana y
personalizada.

Corta, 10 Tel.: 943 27 3561 - www.tedone.eu
b Domingo noche y lunes noche

= 30 V¥O

SIDRERIAS

ALBIZTUR

i 1 2 .__.1_‘]'
Restaurante-Sidrerfa al lado de la playa y de

la zona hotelera del Antiguo, sin necesidad de
vehiculo. 15 afios de experiencia . Sidra al txotx.
Mens especiales grupos.

Matfa, 52 - bajo - Tel.- 943 21 18 01
www.sidreriaalbiztur.com

& Domingo noche y lunes. Mayo: 22

[ (]
quincena. Octubre: 22 quincena  mamn 100-120 pax

B AsTarBE sacARDOTEGIA
=

Situada en Astigarraga, en plena zona de las
sidrerfas. Elaboracion propia de sidra, distribucion

y venta directa.

Txoritokieta Bidea, 13 - Astigarraga

Tel.: 9435515 27 - www.astarbesagardotegia.com

& Abierto en temporada de sidra y con reserva de grupos

(congresos, reuniones, comidas de empresa, etc...).
Julio'y agosto abre los fines de semana

ShBR 200250 pax

BY curutzeTa

Bodega de sidra natural. Prot—juccién propia.

Oialume Bidea, 63 - Astigarraga
Tel.: 94355 22 42 - www.gurutzeta.com

% 80 pax

& Abierto en temporada de sidra

m INTAXURRONDO

Auténtica sidreria guipuzcoana sin salir de Donos-
tia. Le ofrecemos mends de sidrerfa y carta. A 3
minutos del Kursaal y la Zurriola. Sidra al txotx con
kupelas de sidra y vino. Parking propio.

Zubiaurre, 72 « Tel: 9432920 74
www.sidreriaintxaurrondo.com
& Domingo noche

& 120 pax

m IRETZA

- y 14

Nuevo concepto de sidreria. 3 plantas y capacidad
para 470 pax. Comedores privados, mesas

dentro de kupelas, escenario y la estética mds
innovadora con un servicio excelente. Tradicién

y modernidad. Carta, menu sidrerfa, menus
concertados, lunchs y eventos con sabor propio.
Troia Ibilbidea, 25 - Astigarraga

Tel.- 9433300 30/ 636 49 92 22 - www.iretza.com

& No cierra % 470 pax -

BY retriteci

Mend sidreria y Txotx. 4 comedores. Visitas
guiadas con degustacidn. Cursos de cata

y formacién. Organizacion de eventos y
celebraciones. Grupos Incentivo. Reuniones y
comidas de empresa. Venta sidra. Accesible.

Camino de Petritegi n® 6 - Astigarraga
Tel: 9434571 88 - www.petritegi.com

& ABIERTO cenas lunes a

domingo y comidas viernes  dg 450 pax 1

a domingo y festivos

E SAIZAR

o 3o
Tipico recinto de cardcter rdstico donde se puede
degustar sidra al txotx. Gran capacidad.

Kale-Zahar auzoa, 39 - Usurbil
Tel. 943 36 22 28
www.sidrassaizar.com

& Domingo noche y lunes

SR 500 pax

NOCHE

CASINO KURSAAL

Ruleta americana - Black Jack - POker sin descarte
- Pker Texas Hold'em - Maquinas de azar.

Mayor, 1-Tel.: 94342 92 14 T
www.casinokursaal.com

B oisco TropicaL

La sala de fiestas con espectaculo de variedades
en directo todos los dias a partir de las 23:30 h.
Copas, cocteles tradicionales y tropicales. Los
fines de semana, ademds, msica en vivo para
escuchar y bailar.

Manterola, 5 - Tel.: 600 80 71 53

B oiscoTeca BATAPLAN

Si nunca has tenido una fiesta o has bailado en
la playa de La Concha, no pierdas la oportunidad.
Bataplan disco te lo puede organizar.

PO de La Concha, 10 Tel.: 943 47 36 01
www.bataplandisco.com

DISCOTECA LA ROTONDA

La Rotonda es uno de los templos de la noche
donostiarra donde es facil encontrar caras
famosas. Musica de lo més actual y variada.
Situada en el corazén de la bahia de La Concha
organiza ademds, fiestas privadas para
€ONgresos.

PO de La Concha, 6 - Tel.: 943 42 90 95
www.rotondadisco.com

B oionrsear

Un local de farandula, un clasico de visita
imprescindible. Sus paredes estan repletas de
dedicatorias de famosos que han pasado por
este pub, como Polanski, Claudia Cardinale,
Mel Gibson, Jon Travolta, Paco Rabal, etc.

lientea, 2 - Tel.: 943 42 97 46
www.dionisbar.com

B Pus MusEO DEL WHISKY

El piano-bar de San Sebastian que alberga una de
las mayores colecciones de whiskies del mundo.
Con dos plantas diferenciadas ideal para su
congreso. Decorado con 3.400 botellas.

Boulevard, 5 Tel.: 943 42 64 78

RELOJ BERRI

Situado en pleno Boulevard es uno de los
locales de referencia con su privilegiada
terraza. Cita ineludible por la noche para bailar
hasta la madrugada a ritmo de la misica més
groove.

Boulevard, 20 - Tel.: 943 42 97 09
www.relojberri.com

PEOPLE

Nuevo local restaurante de mediodia, lounge
de tarde y discoteca de noche situado en la
playa de Zurriola. Frente al mar cantdbrico,
ofrece ambiente tranquilo e informal
durante todo el afio para poder disfrutar de
los servicios que ofrece; su restaurante y
discoteca.

Avda. de Zurriola, 41
Tel:943297853/617793104

www.peopledisco.com E

COMERCIOS DE
ALIMENTACION
SELECTA

AITOR LASA GAZTATEGIA

La mayor seleccién de quesos artesanos, hongos,
setas silvestres y otros productos autéctonos y
naturales de elaboracion propia, seleccionados
con rigor y carifio para ofrecerte el mejor servicio.

Aldamar, 12 - Tel: 943 43 03 54
www.aitorlasa.com

® DEPUEBLO.COM

Oferta “on line" a través de nuestra web de
productos de alimentacion artesanales y
naturales. Lotes de productos tradicionales. Lote
de productos tradicionales vascos y de diferentes
comunidades auténomas. Lotes de regalo a
medida. Servicio de entrega a domicilio.

Donostia-San Sebastidn
www.DePueblo.com

GOURMET

N :
BEEE) A EHERES

a

Seleccion de cafés, tés y tisanas.

Autonomia, 12 - Tel.: 943 46 49 35
www.gourmet 12.blogspot.com

ACTIVIDADES
GASTRONOMICAS

/4] FOLLOWME SAN SEBASTIAN

e o -

Pintxos tour, clases de cocina, catas de vinos y
maridajes, visita a bodegas, ciudades y costa.
Especialista en turismo activo, gastronémico y
cultural. Excursiones y actividades auténticas
para parejas, familias, empresas y grupos.

Zubieta, 7 bajo - Tel- 943 845 003 / 662 109 333 ==
www.followmesansebastian.com

Q' DonosTId
% San SeBasTIAN

TURISMO & CONVENTION BUREAU

™ HAGOOS
THE REA FAMILY EXPERIENCE

N

o

Vive la esencia de Nuestra Tierra: Experiencias eno-
gastrondmicas, Catas y Dequstaciones. Productos
ecoldgicos, directamente de la huerta. Sociedades
gastrondmicas con cocinero. Rutas de Pintxos.
Mercados Tradicionales. Visitas a pastores

y agricultores. Especialistas en planes con nifios.

Espacio Lur-Lan. Alameda del Boulevard 7
Tel.: 943 226466 - www.hagoos.com

SAN SEBASTIAN FOOD

San Sebastian Food, agencia de viajes eno-
gastronémicos. Ofrecen experiencias Unicas en
sus itinerarios gastronomicos, como sus clases
de cocina, catas de vino y experiencias gourmet.
Para particulares, corporativos y clientes VIP.
Aldamar, 30 - Tel. 9434311 43 T
www.sansebastianfood.com

4] TENEDOR TOURS

Enoturismo y Viajes Gastrondmicos. Clases de Cocina.
Catas de vino. Incentivos. Servicios turisticos VIP.

Fermin Calbeton, 27 - 10~ Tel.: 609 46 73 81 -
www.tenedortours.com

REZABAL TXAKOLINDEGIA

Servicio de enoturismo para disfrutar y
conocer la calidad de nuestro txakoli asi como su
elaboracion. Todo ello en un marco incomparable
dejando huella en la memoria de aromas, sabores
y colores..., un mundo lleno de sensaciones.

Itsas-Begi Etxea, 628. - Asti Auzoa - Zarautz
Tel.- 943 58 08 99 » www.txakolirezabal.com

& No cierra

E&] TaLAI BERRI TXAKOLINDEGIA

Bodega pequeiia y familiar ubicada en las laderas
mas soleadas de Zarautz. Mimamos 12 hectdreas
de propiedad y apostamos por una elaboracion
de txakoli con personalidad propia y garantia de
calidad fusionando tradicién y modernidad.

Talaimendi 728, Apdo 184 - Zarautz - Tel.: 943 132750
www.talaiberri.com

& Domingo

EUSKADI

BASQUE COUNTRY
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